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灵璧县杨疃镇发展食用菌产业，解决了秸秆禁烧难题，

让特色农产品打进沪苏浙等地，走向国际市场——

变废为宝 打造智能“蘑菇工厂”

一个皖北小镇在化解秸秆禁烧难题的同

时，还做大了一项产业，推动了农民增收致富和

区域经济高质量发展。这“一朵菇”，生动诠释

了创新、协调、绿色、开放、共享的新发展理念。

秸秆禁烧，堵不如疏，根本解决之道还在

于为秸秆找出路。杨疃镇积极探索，创新实

干，走出了一条“秸秆综合利用+食用菌种植+

有机肥生产”的循环发展之路，彻底熄灭了偷

烧秸秆的“火点”。同时，该镇还通过招引头部

企业，引进最新技术，建设大型冷链物流基地，

请来洋专家“传经送宝”等手段，补齐了传统食

用菌生产与流通等环节的短板，创建了产业品

牌，成功拓展了国内外市场，让好菌菇卖上了

好价钱。

“禁烧令”逼出来一个“蘑菇王国”。杨疃

镇转型发展的鲜活实践，推动了从美丽生态到

美丽经济、美好生活到和美乡村的嬗变和递

进，给人以诸多启示。

“一朵菇”里的发展理念

·记者手记·
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■ 本报记者 何雪峰

鳞次栉比的菌菇大棚、高大气派的“蘑菇工

厂”、环保高效的发酵隧道、整齐排列的冷链仓

库……金秋时节，记者走进灵璧县杨疃镇，如同

置身“蘑菇王国”。

谁能想到，5年前，这个镇还在为秸秆禁烧难

题发愁。然而，经过几年的努力，杨疃镇现已成

为皖北最大的食用菌集散基地、全国第三大双孢

菇生产基地。沪苏浙等地 30多家食用菌专业批

发商常年在镇上驻点采购，外国专家频繁进村交

流，昔日的贫瘠之地如今变成希望的热土。

农业废料滋养“绿色产业”

“遵循绿色发展理念，转变秸秆禁烧和环境

整治思路，催生了一个成规模的主导产业，原先

令人头痛的农作物秸秆和畜禽粪便反而成了我

们今天的资源优势。”说起食用菌产业的由来，

杨疃镇党委书记孙建打开了话匣。

杨疃镇地处灵璧县西北部，是传统农业大

镇、粮食主产区和畜禽养殖大镇，每年产生 12

万吨秸秆和 5 万多吨畜禽粪便。前些年午秋两

季秸秆禁烧期间，群众常偷偷焚烧，让镇党委、

政府伤透了脑筋。

2018 年，灵璧县脱贫摘帽后，杨疃镇干部

经深入调研论证，决定立足农作物秸秆和畜禽

废物的资源优势，把食用菌产业作为特色主导

产业进行培育，探索一条“秸秆综合利用+食用

菌种植+有机肥生产”的绿色循环之路。

今年 30 岁的杨疃镇杨集村青年程壮壮是

镇里首批种植食用菌的“弄潮儿”。2018 年底，

刚脱贫的他领着十多位村民，自筹资金搭建了

3 个竹竿大棚，同时收集秸秆和鸡牛粪，自制基

料种植菌菇，一年就挣了十多万元，也消化了全

村一半以上的秸秆和鸡牛粪。

有了“第一桶金”，加上镇里投入的项目资

金，程壮壮于 2020 年建了 12 个空调菇棚，当年

就实现了 120 万元的利润。随着生产经营规模

的扩大，村里的农业废弃物已不能满足需求，他

开始向周边采购。

与此同时，食用菌产业接连迎来一系列政

策利好。安徽省把发展食用菌产业纳入“十四

五”规划纲要、省委“一号文件”，并作为助力乡

村振兴、推动农民增收的重要产业加以优先扶

持。灵璧县政府制定了食用菌产业发展奖补办

法，每年统筹不少于 1000 万元的财政资金，在

菌种场、菌棒厂、拌料场、标准化基地建设，科技

创新以及品牌培育等方面予以扶持，极大地提

高了群众发展食用菌的积极性。

“种植面积奖补 4 万多元，建棚奖补 18 万多

元，食品安全追溯奖补 1 万元……”对于近年来

获得的政策奖补，程壮壮如数家珍。

今年秋收还没启幕，各个田里的秸秆已被

食用菌种植户预订一空。“农

业废弃物经发酵处理

后 ，变 成 培 育 食

用 菌 的 基

料，产生的

菌渣废料又可变成有机肥料，实现 100%还田，

形成‘主粮—农作物秸秆—畜禽粪便—基料—

食用菌—有机肥—主粮’的绿色循环模式。”孙

建说。

菌菇大棚升格“智能工厂”

在恒温恒湿的智能温控菌菇车间内，工人

们穿着干净整洁的制服，乘坐自动升降机工

作。一篮篮刚采下的双孢菇，被打上可追溯二

维码，分等级入库存储。日前，记者走进杨疃镇

食用菌产业示范区，见识了“蘑菇工厂”的现代

化生产场景。这里全年全天候错峰生产，日产

双孢菇约 60吨，日均产能居全国第三位。

传 统 食 用 菌 种 植 受 季 节 因 素 影 响 较 大 ，

生产周期短；传统菇棚安全隐患多、工作环境

差，限制了产业做大。为推动产业升级，2021

年，灵璧县以财政资金撬动社会资本，在杨疃

镇七井村建设了食用菌产业示范区，引进了

食用菌头部企业——宿州中煜生物科技有限

公司，按照企业设计、建设、运营一体化的思

路，打造封闭式设施化、机械化、标准化生产

的“蘑菇工厂”。

“我们采用荷兰种植技术，实时精确控制菇

房内的温度、湿度、风速和二氧化碳的含量，有

效解决了双孢菇种植受季节因素的影响。”宿州

中煜生物科技负责人石亚煜说。

对于食用菌生产周期的变化，曾在传统菇棚

工作过的采菇工李丽感受强烈。无论是竹竿棚

还是空调棚，都存在生产时间短、产量低、精品率

不高的问题。而“蘑菇工厂”实现了一年 365天、

全天24小时均可生产，产量和质量双提升。

说 起 工 作 环 境 的 变 化 ，李 丽 更 是 深 有 感

触。夏天，传统菇棚里就像蒸笼，寒冬，里面又

像冰窖。而“蘑菇工厂”采用智能温控技术，始

终保持 19 摄氏度，工作环境舒适宜人。“三伏

天，工人们都抢着在厂里加班，给家里省下不少

空调费。”工人刘言凤笑道。

紧挨着“蘑菇工厂”的是“基料工厂”，它采

用目前国内最先进的三次隧道发酵技术，实现

优质基料绿色生产，年产专业化基料 6 万吨，产

能居全国同行业前列。

记者看到，秸秆在混料机中与鸡粪混合，通

过传送带封闭式传至一次、二次、三次发酵隧

道，再经过臭气处理，最终形成基料成品入库。

整个生产在流水线上一气呵成，全程电脑控制，

实现达标排放。经相关部门检测，生产的基料

富含微量元素，有助于提升菌菇品质。

杨疃镇人大主席晏红云告诉记者，过去，食

用菌种植户大都是一家一户自制基料，成本高、

用工多，常因发酵不彻底而诱发病虫害，还因露

天堆放、露天发酵而造成较严重的环境污染。“绝

不能因为解决了秸秆禁烧难题而产生新的环境

污染问题。”镇里通过招商引资，引进企业建设“基

料工厂”，实现基料生产集中连片、绿色环保。

目前，“基料工厂”每年可消化 5 万吨

秸秆、4 万吨畜禽粪便，生产出的基料以

优惠价格卖给周边种植户，每吨低于

市场价 80 元。种植户还可以使用

“以草换料”（用秸秆换基料）的实

物交换形式，一吨秸秆可以换

0.36 吨基料。不仅如此，工厂

还经常派出技术人员提供技

术指导。现在全镇种植户再

也不用自制基料了。

“直接采购基料种植食

用菌，不仅省钱省力，提高了

效率，还大大提升了出菇数

量和质量。”双亚种植专业合作社负责人韩双说。

集散基地创出“全国品牌”

“在咱镇，就没有不好卖的菌菇。今天采的

菇，明天就能上沪苏浙消费者的餐桌。”作为皖

北最大的食用菌集散基地，杨疃镇的种植户话

语间充满底气。

2019年，该镇采用政企共建模式，建设了占

地近百亩的食用菌冷链物流基地。这里距高铁

站 20公里，距高速口 8公里，距火车站 6公里，区

位交通优势十分突出，每天外销菌菇数十吨。

随着该基地声名远播，近年来，长三角地区知

名的食用菌批发商纷纷来杨疃镇采购。为抢到第

一手货源，30多位大客户常年住在镇里，他们带来

的20多辆冷链物流车，停在基地内随时待命。

见到温州批发商严华朋时，他正带领工人

们对菌菇做最后的验收。目前正是菌菇销售旺

季，他每天都要从这里发出六七车辆冷链物流

车，均运往浙江、上海的农贸市场。“这个基地每

天都很繁忙，直到凌晨两点这里都是灯火通明、

车水马龙。”严华朋说。

“这里菌菇产量大、品质好，优质鲜菇在浙

江、上海可以卖到每公斤 20 多元。”严华朋说，

他手上订单很多，每天发货不断。

为确保货源，严华朋等长三角客商在镇政

府的协调下，与全镇 17 家合作社、家庭农场签

订收购合同，对于俗称“通货”的普通菌菇，按照

高于市场价的保底价收购，并且货到付款。对

于优质鲜菇，客商们则竞价收购、价高者得。

据镇干部介绍，2020 年食用菌冷链物流基

地投入使用前，种植户需自己找销路，在市场上

没有“定价权”，食用菌大量上市时，常被中间商

压级压价。

该基地投入使用后，菌菇即采即售，种植户

不再为销售发愁。“好菇卖上了好价钱，咱越干

越有奔头。”振兴家庭农场负责人孔杨敏说。

为进一步扩大食用菌产业知名度，灵璧县

以杨疃镇为示范基地，积极对接长三角绿色农

产品生产加工供应联盟，培育壮大营销人才队

伍。针对遴选的主推品种，开展产品认证，推行

食用农产品达标合格证制度。积极开展创意设

计与品牌策划，加快打造区域公共品牌和企业

品牌、产品品牌。日前，“灵璧双孢菇”纳入“全

国名特优新农产品”名录，实现全县“国字号”品

牌创建零的突破。

传统小镇有了“国际范儿”

一个曾固守传统农业的普通皖北乡镇，近

年来却时常有蓝眼睛、高鼻梁的“老外”来“串

门”，仅今年就来了四拨。

这些“老外”一部分是镇里请来进行食用菌技

术指导的“洋专家”，一部分是来合作交流的外国企

业界人士。杨疃镇乡村振兴工作站站长罗认既精

通外语，又熟悉产业，经常“客串”同步翻译。

去年 6 月至今，全球最大的菌种公司——

美 国 施

尔 丰 公 司 技

术总监维得马应邀来

镇里 3 次，每次都要待上

一天，并走进菇棚“传经

送宝”。

今年夏天，杨集村一

些菇棚里发生了局部病菌

感染，维得马作出“诊断”：

基料进棚前被长时间堆在了

室外，且没有及时喷水，进棚之

后杀菌不彻底。维得马开出“处

方”，为种植户解了难题。

结合当地实际，维得马制作了一

套中英文对照的《蘑菇病虫害防治手册》交

给了镇里，手册图文并茂，列出了数十种食用

菌病虫害的名称、特征以及防治方法，成为该镇

指导全镇食用菌种植户防治病虫害的“宝典”。

杨疃镇坚持开放发展，秉持“卖全国、销全

球”的销售理念，将食用菌远销加拿大、巴西、意

大利、日本、韩国等十多个国家，由此也倒逼该

镇在管理、技术等方面与国际接轨。去年以来，

镇党委、政府通过龙头企业引荐，邀请国际知名

专家来镇里指导，助力食用菌产业上台阶。

“食用菌产业要想不断提升竞争力，进一步

拓宽海外市场，必须发挥好人才的支撑和引领作

用，培育一批有国际视野的乡土人才。”孙建说。

去年以来，以宿州学院李福华为团长的“灵

璧县新型食用菌产业发展复合型科技特派团”、

以灵璧县特色农业技术指导站田恒杰为团长的

“宿州市食用菌工厂化栽培技术科技特派团”均

入驻杨疃镇，共同为当地食用菌产业的发展提

供科技示范、指导服务。该镇还高薪聘请江苏、

山东等地的菌菇生产管理和技术人员，常年在

镇里开展技术服务。

近年来，灵璧县成立食用菌产业协会和技

术员联盟，定期邀请食用菌专家进行技术推广，

已培育本地“土专家”200 余名。该县依托灵璧

高级职业技术学校，联合合肥工业大学共建合

工大技师学院灵璧分院，深化校企合作，搭建食

用菌产业实训基地，探索产教融合发展新模式，

订单式培养食用菌产业技术人才。灵璧县还与

南陵县合作共建菌棒研发中心和菌种生产、研

发中心，进行关键技术联合攻关，在菌种选育、

高效栽培、菇棚建造、智能管理、菌渣利用、加工

工艺等方面开展研究，加快科技成果转化。

“我镇将充分利用国内外前沿技术，推动食

用菌产业升级和业态融合，计划推出以食用菌

为原料的功能食品、美容制品和保健饮品，不断

延伸拓展产业链条。”晏红云说。

共同富裕描绘“和美乡村”

白白胖胖的双孢菇长在菇床上，如同铺上

一层白雪，采菇工们手法娴熟，飞快地采摘。

杨 疃 镇 食 用 菌 产 业 示 范 区 管 理 员 张 东

升 告 诉 记 者 ，工 人 们 手 快 的 每 月 能 挣 上 万

元 ，手 慢 的 每 月 也 能 挣 七 八 千 元 ，收 入 普 遍

高 于 外 出 务 工 人 员 ，并 且 每 年 还 有 几 次 农

忙 假 。

“活 不 重 ，一 天 三 餐 免 费 ，离 家 远 的 提 供

免 费 住 宿 。 工 作 间 隙 ，厂 里 还 给 我 们 发 水

果、点心、饮料。”工人徐明蓉告诉记者，工作

待遇没话说，大家干活的热情都很高。

该 示 范 区 设 有 上 料 工 、下 料 工 、采 菇 工

等 十 多 个 工 种 ，吸 纳 了 当 地 留 守 人 员 和 弱

劳 力 160 多 人 ，带 动 群 众 就 近 就 业 。 园 区 通

过 资 金 支 持 和 技 术 扶 持 ，带 领 20 余 个 农 民

专 业 合 作 社 共 同 发 展 ，由 此 带 动 周 边 一 批

农 户 从 事 食 用 菌 种 植 ，实 现 户 均 年 增 收 约

5.2 万 元 。

在 食 用 菌 冷 链 物 流 基 地 ，常 年 有 600 多

名 农 民 务 工 ，日 工 资 在 110 元 至 120 元 。 基

地还吸纳了 20 多名残疾人就业，他们坐在椅

子上削蘑菇，一天可挣 80 元左右。

近 年 来 ，杨 疃 镇 强 化 党 建 引 领 ，探 索“党

建+产业”，将村干部培养为食用菌产业致富

带头人，将食用菌经营主体负责人吸纳到村

“两委”，引导农户向着干部看、跟着干部学，

形 成 良 好 的 发 展 氛 围 。 同 时 ，推 行“ 三 统 一

分 ”（统 一 制 料 制 袋 、统 一 技 术 服 务 、统 一 产

品销售，分户栽培管理）发展模式，带动更多

群众增收致富。

如今，该镇 16 个村实现了食用菌种植全

覆 盖 ，现 有 食 用 菌 种 植 面 积 50 万 平 方 米 ，年

产 菌 菇 约 2 万 吨 ，年 产 值 近 1.8 亿 元 ，带 动 全

镇约 8000 人就业，人均年增收万元以上。

杨 疃 镇 是 人 口 大 镇 ，前 些 年 矛 盾 纠 纷 时

有 发 生 。 自 从 兴 起 食 用 菌 产 业 ，农 民 一 年

到 头 有 活 干 ，大 家 的 心 思 都 用 在 劳 动 致 富

上，镇里很难见到闲人。农民口袋鼓了、脑袋

富了 ，社 会 也 和 谐 了 ，乡 村 振 兴 的 路 子 越 走

越 宽 。


